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Lihan myynti 
Lihat myymme ennakkovarausten 

mukaan. Varauksen yhteydessä 
sovitaan lihan noudosta / 
toimituksesta.

Syksyn lihakalenteri
1. Teurastus vk 37

Lihat myynnissä vk 39-41
Kuorma Jyväskylään vk 40

2. Teurastus vk 42
Lihat myynnissä vk 44-46
Kuorma Savonlinnaan 
Suoramyyntipäivä 31.10.

3. Teurastus vk 48
Lihat myynnissä vk 50-52

Uusi hinnasto
Olemme tarkistaneet 

hinnastoamme 1.7.2009 alkaen. 
Kysytyimpien ruhonosien hintaa 
olemme korottaneet keskimäärin 10 
%, vastaamaan kustannusten nousua 
ja yleistä hintatasoa. 

Uudessa hinnastossa olemme 
huomioineet tulevat elintarvikkeiden 
arvonlisäveron muutokset, joten 
hinnasto on voimassa ainakin 
30.6.2010 saakka.

Tuotantoketju
Myymme ainoastaan itse 

kasvattamiemme nautojen lihaa. 

Teurastuksen, lihanleikkuun ja 
kokolihan pakkaamisen suorittaa 
Koivikon Opetusteurastamo Kiteen 
Puhoksella. 

Jauhelihan ja suikalelihan teon, 
pakkaamisen ja pakastamisen 
suorittaa Tuote Savonlinna Oy. 

Lihan varastointi, tarvittaessa 
pakastus ja pakastevarastointi 
tapahtuu Nurkkalan maatilalla 
sijaitsevissa, hygienialain mukaisesti 
rekisteröidyissä varastotiloissa.  

Hinnasto 
Tuote Hinta 

€/kg
Pakkaus- 
koko 
(vaihtelee)

Käyttövinkit

Sisäfilee 49 €/kg n. 1,5 kg Parhaimmillaan pihveinä tai 
kokonaisena paistaen.

Ulkofilee 39 €/kg 1-2 kg Kokonaisena paistaen, 
lehtipihvinä tai wieninleikkeenä .

Entrecotè 29 €/kg 1-2 kg Entrecotè-pihvit.

Sisäpaisti 25 €/kg 1-1,5 kg Uunipaistina tai ohuina pihveinä. 
Vaatii lyhyen haudutuksen.

Paahtopaisti 25 €/kg 1-1,5 kg Parhaimmillaan kokonaisena 
uunissa paistaen tai ohuina lehti- 
tai sipulipihveinä. Vaatii 
mureutuakseen lyhyen 
haudutuksen.

Ulko- ja 
kulmapaistit 

18 €/kg 1-2 kg Palapaisti, patapaisti, 
merimiespihvit sekä 
haudutettavat suikale-, pala- ja 
viipaleruoat. Wokki-ruoat.

Paistisuikaleet 21 €/kg n 500 g 
rasia,
pakaste 

Valmiiksi leikattua helppoutta 
kastikkeisiin, patoihin jne. Myynti 
vain pakasteena.

Pata- ja 
keittoliha 

16 €/kg 0,5-2 kg Keitetty liha, pataruoat, palapaisti 
pitkällä haudutuksella, 
karjalanpaisti tai tilliliha. 
Voimakkaampi lihan maku kuin 
arvokkaammissa osissa mutta 
vaatii mureutuakseen pitkän 
haudutuksen.

Jauheliha 11 €/kg
yli 5 

kg:n erä 
10 €/kg

n 500 
g/kpl
pakaste 

Vähän rasvaa sisältävä maukas 
perusraaka-aine kaikkeen ruoan 
valmistukseen. Säilyy hyvin 
pakastimessa, joten tilaa kerralla 
riittävästi. Myynti vain 
pakasteena.



Hyvätuuli Highland
on Pieksämäen Jäppilässä 

toimivien Honkalan, Nurkkalan ja 
Pohjolaisen tilojen yhteinen 
markkinointiväylä.

Tilojemme yhteistyö on tiivistä: 
Kaikkien eläimet laiduntavat 
samoissa laumoissa, emot yhdellä 
tilalla ja sonnit toisilla. Jalostussonnit 
hankitaan vuorotellen ja 
astutusryhmät muodostetaan 
tarkoituksenmukaisiksi riippumatta 
omistajasta. 

Peltojen viljelykierrot laaditaan 
yhteisesti, samoin laidun- ja 
rehualueet valitaan peltojen 
hallinnasta riippumatta. 
Tuotantopanokset hankitaan 
yhdessä ja sato myydään yhdessä. 

Yhteystiedot:
Honkalan luomutila

Honkalantie 86
77570 Jäppilä 
Matti Kauhanen, 0400 719 051

Nurkkalan luomutila
Jäppiläntie 1383
77570 Jäppilä 
Esko Rissanen, 0400 658 953

Pohjolaisen luomutila
Maavedentie 288
77570 Jäppilä
Arto Pohjolainen, 040 550 2002

sähköpostit:
 etunimi@hyvatuuli.net

www.hyvatuuli.net

Highland-tuotanto
Highland Cattle on nautaroduista vaatimattomin. Niinpä se kasvaa 

mainiosti laitumen ja metsän antimilla, talvisin säilöheinällä ja oljilla. 
Ilman väkirehuja ja viljaa kuten ammoiset esi-isänsäkin. Nautamme 
kasvavat hitaasti, mutta tuottamamme lihan makua kannattaa odottaa. 

Samalla kun luomu-heinä ja luonnonlaidunten kasvit jalostuvat 
maukkaaksi herkuksi, hoidamme perinnemaisemaa. Laiduntaen 
rantaniityt, kukkakedot ja kiviset aholaitumet säilyttävät perinteisen 
monimuotoisuutensa. 

Tuotantomme on eettisesti korkeatasoista. Eläinten lisääntyminen 
sujuu kuten luonnossa, emot imettävät vasikoitaan noin 8 kk:n ikään ja 
kaikki eläimet elävät koko elämänsä vapaana laajoilla laidunalueilla. 
Eläinten jalostuksessa pääpaino on terveys- ja 
kestävyysominaisuuksissa tuotannon tehokkuuden sijaan.

Luomu-tuotantoa
Hyvätuulen yhteistyötiloilla kaikki tuotanto on luomutuotantoa tai 

siirtymässä luomutuotantoon. Honkalan ja Nurkkalan tilojen peltoviljely 
on ollut luomu-tuotantoa vuodesta 2000 alkaen ja Highland-
kotieläintuotanto vuodesta 2005 alkaen. 
Pohjolaisen tila liittyi Hyvätuulen yhteistyöhön vuonna 2008 ja aloitti 
luomutuotantoon siirtymisen peltojen ja lehmien osalta saman tien.

Luomutuotanto on valvottua tuotantoa. Tuotantoa, käytettäviä raaka-
aineita ja työmenetelmiä säätelee Euroopan yhteisöasetus sekä siihen 
perustuvat kansalliset ohjeet. Suomessa luomu-valvontaa hoitaa 
Elintarviketurvallisuusvirasto Evira.

Jokainen luomutila tarkastetaan vuosittain, lisäksi voidaan tehdä 
yllätystarkastuksia etenkin kotieläintiloille.

Tiloillamme on maatalouden ympäristöohjelman mukaiset sopimukset 
luomupeltoviljelystä ja luomukotieläintuotannosta, perinnebiotooppien 
hoitamisesta sekä luonnon monimuotoisuuden edistämisestä.

Luomuelintarvikkeissa valvontaketju tulee olla aukoton. Haemme 
luomuvalvontaan kuuluvaa teurastamoa yhteistyökumppaniksi, joka 
mahdollistaisi luomumerkin käytön lihatuotteissamme. 

Tuotamme makua - emme määrää!
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